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Sommer im Landgasthof Tobi

Zum Start

Pfifferlings Cremesuppe
mit gebratenen Pfifferlingen und Schinkenchip
8.90

Sommersalat von der Wassermelone

Mit Feta, eingelegten roten Zwiebeln, Gurke, frischer Minze, gerdsteten
Sonnenblumenkernen und Limetten-Honig-Vinaigrette

13.90

Gratinierter Ziegenkise mit Sommerhonig

auf Wildkriutersalat, mit gerdsteten Pinienkernen und fruchtigem
Himbeer-Walnuss-Dressing

14.90



Pfifferlings Zeit im Landgasthof Tobi

Hauptginge

Rinderfilet (180 g)
saftig gebratenes Rinderfilet mit frischen Pfifferlingen, cremigem
Kartoffelgratin und kriftiger Jus ~ 43.90

Pfifferlings ,Ragout”
frische Pfifferlinge mit Frithlingslauch und Zwiebeln in einer cremigen
Rahmsauce, dazu hausgemachte Serviettenknédel und ein kleiner

Salatstraufl 21.90

Saltimbocca vom Zanderfilet
knusprig gebraten, mit Pfifferlings Risotto, geschmolzenen
Kirschtomaten und aromatischem Kriuterol 31.90

Schweinefilet-Medaillons unter einer Triiffelkruste
zart rosa gebraten, auf einer Rahmsauce mit frischen Pfifferlingen, dazu

Kartoffel-Pilzstrudel 29.90

Linguine mit Pfifferlingen
frische Linguine mit gebratenen Pfifferlingen, Friihlingslauch und
geschmolzenen Kirschtomaten in leichter Rahmsauce, verfeinert mit

gehobeltem Parmesan 22.90



Grofler Sommersalat mit Burrata und frischen Pfifferlingen
bunte Blattsalate, Kirschtomaten, Gurke, Wildkriuter und
hausgemachtes Brot 24.90

Zusitzlich Portion Pfifferlinge  7.90
Rahmpfifferlinge als saucenalternative (+3.90)

der perfekte Begleiter zu Threm Lieblingsgericht!!

Dessert

Hausgemachtes Erdbeerparfait an Fruchtspiegel und Schoko Crumble
9.90

Limetten Quark Mousse

3.90



bei Linnewcber

Die Wochenhighlights

sRippchen Mittwoch”

Saftig-knaftige Spare Rips mit wiirziger Barbecue Sauce, frischem Coleslaw-
Salat und knusprigen Steakhouse Fries 19.90

Zart, deftig, einfach ein Klassiker.

wSchnitzel Donnerstag”
Knusprig gebratenes Schnitzel mit Sauce nach Wahl
(Pilz Rahm, Sambalsauce, Paprikarahm, Sweet Chili oder Hollandaise)
dazu Steakhouse Fries und bunter Blattsalat ~ 19.90
Bratkartoffeln statt Fries (+2.50)
Auch als Hihnchenschnitzel erhiltlich (4 2.00 €)

Echt bodenstindig, echt lecker- wie friher, nur besser

Sommer-Salat Freitag

Grofler Wildkriutersalat, mit Gurke, Tomate frischen Beeren, gerdsteten
Niissen an unserem Fruchtigem Hausdressing und hausgemachtem Brot

Mit gebratener Maispourladenbrust ,,Supremé” 19.90
Oder gratiniertem Ziegenkise 19.90
Mit gebratenen Riesengarnelen 23.90

Lercht, frisch und perfekt fiir einen entspannten Abend auf unserer Terrasse

Die Aktionspreise gelten ausschlie3lich an den jeweﬂigen

Wochentagen im Rahmen unser Wochen—highhghts



Unsere Klassiker

Entrecote vom Rind (350g) (argentinisch) an Steakhouse Pommes und
kleinem Salatstraufl und hausgemachter Kriuterbutter 45.90

Kriistchen ,,Biirenbrucher Art“ an Steakhouse Fries oder alternativ mit
hausgemachten Bratkartoffeln sowie Schmorzwiebeln, Spiegelei und buntem
Blattsalat 24.90

Auch als normales Schnitzel ,,Klassisch” moglich 22.90

Saftiges Rumpsteak (argentinisch) an Steakhouse Pommes und kleinem
Salatstraufl und hausgemachter Kriuterbutter = 34.90

Gemiisecurry-Bowl
Knackiges Gemiise der Saison mit cremiger Kokosmilch in Basmati-Wildreis-
Mix mit gerdsteten Cashewkernen (vegetarisch) 18.90
auf Wunsch mit kleinen Garnelen (+5.90)

Riesengarnelen in mediterranen Kriutern gebraten mit feinen Linguine,

geschmolzenen Kirschtomaten, Frithlingszwiebeln und
geriebenem Parmesan  28.90

Auch als Vorspeisenportion méglich. 16.90

,,Caesar Salat®

mit cremigem Dressing dazu eine Maishihnchenbrust supréme mit Parmesan,
Croutons und knusprigem Speck 20.90



Zusitzliche Beilagen auf Wunsch

Portion Steakhouse Fries 490
Portion Bratkartoffeln 5.90
Beilagen Salat 5.90

Fiir die Groflen von morgen

Kinderschnitzel mit Pommes 11.90

Pasta in feiner Tomatencremesauce und Parmesan 9.50

2 Kugeln Vanilleeis mit Beeren und bunten Streuseln 5.50

Zum SiiBen Abschluss

Café Affogato
Vanilleeis mit frisch gebriihtem Espresso 5.90
Lauwarmes Schokotortchen mit Walnusseis 8.90
Créme briilée mit knuspriger Karamellkruste 7.90

Anderungswiinsche sind je nach Aufwand gegen Aufpreis méglich



